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WHISK(E)Y TASTING INTERNATIONAL
O So.24.03.2024 | 15:30 Uhr

WHISK(E)Y TASTING SCOTCH

O S0.03.03.2024 | 15:30 Uhr
O Sa.24.08.2024 | 15:30 Uhr

RUM WORKSHOP
O $0.18.02.2024 | 15:00 Uhr

O S0.22.12.2024 | 15:00 Uhr
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Hier abtrennen

WHIS K( E)Y (gzsiing

L ernen Sie die wunderbare Vielfalt dieser auf3erge-
wohnlichen Spirituose kennen. Wie wird
Whisk(e)y hergestellt, was sorgt fiir seine besondere
Aromatik, was ist der angel‘s share?

Erfahren Sie viel Wissenswertes iiber die Herstellung
und Geschichte dieser Spirituose. Wir bieten zwei
verschiedene Varianten an: International und Scotch.

DAUER: ca. 2,5 Std.
TEILNAHMEGEBUHR: 55,00 EUR pro Person

RUM (wor/cslto b

pricht man tiber Rum, denkt man schnell an die Karibik,
SPalmen und Meer. In dem Workshop machen wir eine
»spirituelle Reise in eine vielfiltige Welt von Aromen: ob
leicht, kraftig, wiirzig, fruchtig - Rum hat viel Facetten und
kann dadurch sowohl fiir den Pur-Genuss, als auch zum
Mixen sehr gut eingesetzt werden.
In dem Workshop verkosten Sie sieben Rumsorten pur,
erhalten viele Informationen tiber die Herstellung und
Lagerung, aber wir zeigen Thnen auch, wie Sie Rum als Basis
toller Mixgetranke einsetzen kénnen und worauf Sie dabei

achten miissen.

DAUER: ca. 3 Std.
TEILNAHMEGEBUHR: 79,00 EUR pro Person

GIN glsiing

in ist seit jeher eine wichtige Zutat an der Bar. Bei diesem
GTasting lernen Sie die komplexe Sortenvielfalt dieser
Spirituose kennen. Es nimmt Sie mit auf eine Reise durch eine
Welt unterschiedlichster Aromen. Doch nicht nur die Spiritu-
ose ist vielfaltig:
verkosten Sie unterschiedliche Tonic Water und weitere aufre-
gende Filler oder Aromageber fiir Thren zukiinftigen ,,perfek-

ten” Gin Tonic. Auflerdem erhalten Sie viele Informationen

tiber die Herstellung von Gin, die unterschiedlichen Arten und

geschichtliche Hintergriinde.

DAUER: ca. 2,5 Std.
TEILNAHMEGEBUHR: 55,00 EUR pro Person

JUNGGE
INNEN Flbschied

in toller Start fiir den Junggesellen/-innen Abschied:
hierfiir haben wir ein spezielles Programm zusammen-
gestellt. Nach einer kurzen Einweisung in die wichtigsten
Grundlagen zur Zubereitung von Mixgetranken konzentrie-
ren wir uns bei diesem Workshop auf die Praxis.
Die Teilnehmer/-innen mixen unter Anleitung und ver-
kosten sowohl bekannte, als auch ausgefallenere Getranke-

Kreationen - in der Gruppe ein ganz besonderer Spafi.

DAUER: ca. 2 Stunden

GRUPPENPREIS: 395,00 EUR Festpreis bis 10 Personen
weitere Teilnehmer je 29,00 EUR
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AKTIV MIXING

Bei diesem Kurs erlernen Sie unter Anleitung die Zuberei-

tung verschiedenster international bekannter Mixgetréinke.

Sie erhalten Informationen iiber wichtige Arbeitsgerite an der
Bar, die richtige Verwendung von Eis, verschiedene Arbeits-
techniken und vieles mehr. Anschlieflend kann jeder Kurs-
teilnehmer das Wissen anwenden und selbst leckere Cocktails

zubereiten, die dann gemeinsam verkostet werden.

DAUER: ca. 2-3 Stunden
TEILNAHMEGEBUHR: 59,00 EUR pro Person

@oc[ci‘aiz
WORKSHOP

ei diesem Workshop erhalten Sie umfangreiche Informati-
B onen {iber die gédngigen Zutaten, die Arbeitsgerate

an der Bar sowie die geschichtlichen Hintergriinde zu Bars
und Cocktails. Wihrend jeder Teilnehmer selbst unter
Anleitung leckere Drinks zubereitet, erhalten Sie viele Tipps,
die Thnen dabei helfen, bei der ndchsten Party der

,Held hinter der Bar“ zu sein.

DAUER: ca. 4 Stunden
TEILNAHMEGEBUHR: 89,00 EUR pro Person

Gndivivelle TERMINE

Ob Firmenfeier, Team Building, Kundenbindungsprojekte oder
private Feiern, Geburtstage und Jubilden: gerne bieten wir
Thnen ein speziell auf Thre Wiinsche zugeschnittenes Work-
shop-Programm bereits ab sechs Personen an.

Gerne erstellen wir Thnen ein individuelles Angebot.

wOV[CSZLOZD
MOLEKU

COCKTAILS

rlangen Sie Einblicke in die Welt |
E der Molekularen Kiiche. Leckere
Molekulare Cocktails — Drinks mit
Aromaperlen, Cocktails als Schdume
oder in Wiirfelform ... Bei diesem
Workshop erlernen Sie die Tech-
niken Shirifikation, Gelifikation
und die Zubereitung von Espumas.
Neugierig? Dann unbedingt gleich

anmelden!

DAUER: ca. 4 Stunden
TEILNAHMEGEBUHR: 115,00 EUR

pro Person
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KONTAKT

Journey Gastro GmbH

Hubert Scheungraber
Telefon: 0851/9890 15 47

E-Mail: info@journey-passau.de

Mehr unter www.journey-passau.de oder

www.facebook.de/journey.passau
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ANMELDUNG

Kursanmeldung bis 10 Tage vor Kursbeginn méglich, kurz-
fristiger nur nach Riicksprache. Kurse finden ab 6 Teilneh-
mern statt, die Teilnehmerzahl ist begrenzt. Anreise bitte

ohne Auto. Teilnahme erst ab 18 Jahren.

Name
Vorname
Straf8e

PLZ, Wohnort
Geburtsdatum
Telefon

E-Mail

Gewiinschte Kurswahl bitte umseitig ankreuzen.
Mehrfachankreuzungen sind moglich!

Es gelten unsere AGB, einsehbar unter
https://www.journey-passau.de/agb/

Anmeldung bitte per Post oder E-Mail an:
Journey Gastro GmbH | Schustergasse 1 | 94032 Passau

oder info@journey-passau.de



